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VIGNA CAMPARONCIOLI

IGT TOSCANO ROSSO

Vigna Camparoncioli ¢ un affascinante vino rosso IGT Toscano
ottenuto da uve Sangiovese vinificate ¢ poi arricchite da un veloce passaggio sulle vinacce del nostro Metlot.

Questo vino esprime al meglio l'unicita del territorio Toscano.
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VINIFICAZIONE

La vinificazione avviene in acciaio a temperatura controllata e il passaggio sulle vinacce del
Merlot avviene prima delle svinature di questultimo. Lafinamento ¢ di almeno 14 mesi in

legni piccoli.

DEGUSTAZIONE

Nel bicchiere si presenta con un colore rubino intenso e profumi avvolgenti di fructi rossi,
ciliegic mature ¢ una lcggera nota speziata. In bocca & morbide, con tannini non aggressivi,

rotondo e persistente. Si accompagna volentieri con i primi della tradizione toscana e le carni

b rosse.
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LA BANDIT/
ANNATA: 2019 MATURAZIONE: in botti piccole di legno
DEeNoMINAZIONE: IGT Toscano Rosso ZUCCHERI RIDUTTORL: 2 g/l
UvE: 100% Sangiovese ALTITUDINE DEI VIGNETT:
Y 450-600 metri s.l.m.

Z0ONA DI PRODUZIONE: La Banditaccia,

Cinigiano, Grosseto, Toscana, Italia ACIDITA TOTALE: 6.2 g/L
GRADO ALCOLICO: 14% AcIDITA VOLATILE: (.58 g/L
TeRRENO: Calcareo di medio impasto pH: 3-45
Eroca DI RACCOLTA: AGRONOMO: Massimo Achilli
vendemmia manuale, primi di Ottobre o) 15

il ENoLoGO: Giuseppe Gorelli
REsa: 70%

CARATTERISTICHE: Un elegante ¢

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: complesso Sangiovese con note di frutti
Guyot {sesto d’impianto: 2,50 x 80) rossi maturi, spezie ¢ una leggera nota

di vaniglia. In bocca & strutturato. con
VIGNE PER ETTARO: 5000 8 g : : 1
tannini setosi e una piacevole persistenza

VINIFICAZIONE:
in acciaio a temperatura controllata
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